
Menu du 31 août 2026 au 
18 septembre 2026

lundi 31 août mardi 01 septembre mercredi 02 septembre jeudi 03 septembre vendredi 04 septembre

Salade iceberg 
vinaigrette balsamique

Carottes râpées 
vinaigrette persillée/sirop 

de grenadine

Concombre vinaigrette 
au fromage blanc

Betteraves BIO 
vinaigrette à l'échalote

Tomates régionales 

vinaigrette à l'huile d'olive

Cordon bleu fr
Gratin de gnocchi de 
pommes de terre bio 

sauce provençale

Saucisse de porc CE2 
au jus

Chili con carne
Poisson blanc meunière 

MSC et citron

Carottes persillées
Purée de pommes de 

terre
Riz de camargue IGP

Courgettes régionales au 

fromage ail et fines herbes

Vache qui rit bio Camembert bio Pont l'Evêque AOP Gouda BIO Verre de lait bio

Donuts
Crème dessert à la 

vanille
Compote fraîche pomme 

BIO
Prune jaune

Cake du Chef aux 
pépites de chocolat 

(farine bio)

lundi 07 septembre mardi 08 septembre mercredi 09 septembre jeudi 10 septembre vendredi 11 septembre

Brocolis bio vinaigrette
Concombre vinaigrette 

au fromage blanc et 
ciboulette

Salade de fusilli BIO 
méridionale vinaigrette à 

l'aneth

Cake du chef à 
l'emmental

Salade verte vinaigrette 
au xérès

Sauté de porc sauce 
méridionale

Omelette du Chef (MEA) 
au fromage/ketchup du 

chef

Emincé de cuisse de 
poulet sauce à l'indienne

Portion de poisson blanc 
huile d'olives et citron

Paupiette au veau FR 
sauce piperade

Semoule BIO Petit pois au jus Carottes CE2
Haricots verts BIO 

persillés
Boulgour en pilaf

Yaourt aromatisé 
régional

Vache qui rit BIO edam bio Suisse sucré Saint Nectaire AOP

Melon Eclair chocolat Raisin blanc Pastèque
Compote fraîche de 

pommes bio framboises

lundi 14 septembre mardi 15 septembre mercredi 16 septembre jeudi 17 septembre vendredi 18 septembre

Betteraves BIO 
vinaigrette à la moutarde 

à l'ancienne

Tomates régionales 
vinaigrette au pesto

Carottes râpées 
vinaigrette aux agrumes

Oeuf dur & sauce 
mayonnaise

Tzatziki

Boulettes au boeuf VBF 
BIO sauce tomate

Rôti de dinde sauce 
barbecue

Filet de colin MSC sauce 
à la lombarde

 Égrainé végétal de pois 
BIO à la Provençale

Beignet de calamars à la 
romaine

Riz de camargue IGP
Pommes de terre 

rissolées
Chou fleur CE2 Pennes BIO

Courgettes régionales au 
fromage ail et fines 

herbes

Fromage blanc nature Camembert BIO Bûchette de lait mélangé Emmental BIO râpé Crème anglaise

Pomme V E R Raisin blanc
Semoule BIO au lait du 

Chef
Quetsche

Gâteau du chef à la 
vanille (farine bio)


